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RESTAURATION

Alain Ducasse de passage a Igé

Le célébre chef cuisinier Alain Ducasse
sera de passage au chateau d’lgé
aujourd’hul, dans ses habits de président
de « Chateaux & hotels collection » qui
tiendra sa convention an prasence des
dirigeants d'hotels et tables de la région.

IGE

Gastronomie. Alain
Ducasse était de passage
hier auchateaud’lgédans le
cadre de la convention
« Chateaux et hbtels
collections », qu'll préside.
Prés de 130 professionnels
régionaux de 'hétellere qui
appartiennent au
aroupement y ont participé.
Arissuedela réunion, iis ont
pu déguster un dessert
exceptionnel au chocolat
concocté par le chef Clivier
Pons. PhoioP-) . Duroussay
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Alain Ducasse dans les
cuisines du chateau d’'lgé

&n cuisine. Photo P-J. D

Alain Ducasse, entouré par I'équipe du chétea d’lgé

« Ce matin, Alain Ducasse
est pass€ dans les cuisines
et m’'a dit. vas-y mon gars, il
n'y a pas de soucis ». Le
chef cuisinier du chateau
d’Igé, Olivier Pons, a enco-
re du mal a y croire. Mercre-
di, « le chef », comme on
surnomme Alain Ducasse
dans la profession. est venu
en personne dans les cuisi-
nes du chiateau, en marge
de la convention des
« Chateaux et hotels collec-
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tion », un réseau qui regrou-
pe les hotels de charme en
France. Pour l'occasion,
I'’équipe a mis les petits
plats dans les grands en cui-
sine pour proposer aux 130
convives un dessert excep-
tionnel au chocolat. dont la
base fondait a mesure qu'on
versait du chocolat dessus.
Laissant dévoiler le cceur
du dessert au bout de quel-
ques instants.
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